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UCPR Les Fontaines
1 rue du Marais 33170 Gradignan

Origines des viandes
N° d'Agrément: FR 33-192-005 CE

sauf contre indication
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Pour des raisons indépendantes de notre volonté, le menu peut-étre soumis a des changements sans préavis.
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Un ou plusieurs ingrédients
sont labellisés « Label Rouge »

Un ou plusieurs ingrédients
sont issus de I'Agri Bio

HVE
Issu d'une exploitation a
Haute Valeur Environnementale

IGP
Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient d'une indication géographique

Lundi Mardi Mercredi vendredi samedi dimanche
22-avr. 23-avr. 24-avr. 25-avr. 26-avr. 27-avr. 28-avr.
POTAGE Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage ; Potage 19
v
Adai 7 10 3 ;
ENTREE Macedome 130 Salade au cantal 10 Rillettes cornichons }g Endives au noix 12| Tortis en salade 1(2) CEufs du_rs 10 If’0|_reaux 1(2)
mayonnaise 12 8 2 mayonnaise vinaigrette
PLAT Q 1 Sauté de beeuf Q Y Sauci d Roti de filet d Filetd i 1 /
s 6 auté de boeuf 1 7 N . 9 aucisse de Otide filetde 1 7| Filet de poisson 4 . 7
DU JOUR Hachis végétal 170 provencale o | Paélla au poisson 11‘(‘) Toulouse dindealacreme 9| auxamandes *; Sauté de mouton 192
Purée d 6| Printaniére d 72 D
ACCOMPAGNEMENT uree de pomme g rintaniere de Riz a I'Espagnole 9 | Haricots blancs 9| Carottes sautées 7 | Endive meuniére 7|Pommes grenailles 7
de terre 7 légumes 14
FROMAGE Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7
13 . . . 1 Q . . 1
DESSERT Banane Tarte Normande ', Kiwi Compote & biscuit 9, Pomme Orange Mille feuilles 3
Tous les repas sont servis avec du pain certifié LABEL ROUGE
Menu élaboré en collaboration avec Bio Label Rouge AOP/AOC

Un ou plusieurs ingrédients
sont labellisés « AOP / AOC »

Péche Durable
Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient de I'écolabel Péche Durable

ville de gradignan F
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Menu élaboré en collaboration
avec Alice AUGIRON -
Diététicienne Nutritionniste

et I'équipe de 'UCPR

UCPR Les Fontaines
1 rue du Marais 33170 Gradignan
N° d'Agrément: FR 33-192-005 CE

Origines des viandes
sauf contre indication

Un ou plusieurs ingrédients

sont issus de I'Agri Bio

IGP

v/

Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient d'une indication géographique
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HVE

Un ou plusieurs ingrédients
sont labellisés « Label Rouge »

Issu d'une exploitation a
Haute Valeur Environnementale

&
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Pour des raisons indépendantes de notre volonté, le menu peut-étre soumis a des changements sans préavis.

Péche Durable
Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient de I'écolabel Péche Durable

\ ville de gradignan @ ¢
\
Lundi Mardi Mercredi Jeudi vendredi samedi dimanche
22-avr. 23-avr. 24-avr. 25-avr. 26-avr. 27-avr. 28-avr.
ENTREE Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19 Potage 19
, 1
2 1 : : 3 i Ao 2
PLAT Nuggets de 4 Tarte a la mimolette 3 Jambon de Fl!et de poisson SpagheFtls 17 Manchons Qe Bouch.ee ala 3
DU SOIR poisson 7 7 Bayonne froid mayonnaise 1g bolognaise canard confits reine Z
10
ACCOMPAGNEMENT | Uree 3: rga”COts 7 Salade 12 Blettes gratinées 17 Pommes vapeur 7 - Brocolis sautés 7| Salade verte 12
FROMAGE Laitage 7 Laitage 7 Laitage 7 Laitage 7 Laitage 7 Laitage 7 Laitage 7
DESSERT Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
Tous les repas sont servis avec du pain certifié¢ LABEL ROUGE
Q Bio Label Rouge AOP/AOC

Un ou plusieurs ingrédients
sont labellisés « AOP / AOC »

ville de gradignan
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